Cake lardons-noix-roquefort 
(pour un moule à cake de 33 cm)

Ingrédients:
· 200 gr de farine,
· 1 sachet de levure,
· 4 œufs,
· 100 mL de lait,
· 100 mL d'huile ou de beurre fondu,
· 60 gr de roquefort,
· 125 gr de cerneaux de noix,
· 200 gr de lardons allumettes fumés,
· Sel, poivre.
Préparation:
Préchauffez votre four Th6.

· Faites cuire vos lardons dans une poêle puis retirez la graisse. 

 

· Mélangez dans un saladier la farine et la levure. 

 

· Ajoutez le lait puis l'huile et les œufs.
Mélangez bien de sorte à obtenir un appareil bien lisse. 

 

· Enfin, incorporez la garniture: roquefort écrasé, cerneaux de noix concassés et lardons fumés. 

 

· Versez la préparation dans un moule à cake. 

 

· Enfournez environ 3/4 d'heure. 
